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（科技进步奖）
	项目名称
	冷藏对虾品质劣变生物学机制与靶向控制技术研发及应用

	主要完成单位
	广东海洋大学

	
	广东医科大学

	
	上海海洋大学

	
	浙江海洋大学

	
	湛江市食品药品检验所

	
	广东恒兴集团有限公司

	主要完成人
（职称、完成单位、工作单位）
	1.徐德峰（教授，完成单位：广东海洋大学，工作单位：广东医科大学。项目总负责人，提出总体学术思想、制定研究方案、确定技术路线、完善研究方法和技术手段，指导并参与项目技术研究及产业化实施。是创新点一、二和三的主要完成人。本人在该研究中的工作量占本人工作量的 80%，是代表性论文1、2、4的第一作者，专利1和2的第一完成人。）

	
	2.谢晶（教授，完成单位：上海海洋大学，工作单位：上海海洋大学。针对冷藏对虾黑变和微生物快速繁殖的瓶颈问题，筛选多种生物活性成分，研发了多款预防对虾黑变的生物保鲜剂，同时在技术上将保鲜剂和冰温结合，并设计开发了一种对虾涂膜包装机，显著提升了冷藏对虾的保鲜效果。相关成果发表研究论文6篇，授权国家专利5项。是创新点二和三的主要完成人，是代表性论文3的通讯作者，专利3、4、5、6的第一完成人。）

	
	3.邓尚贵（教授，完成单位：浙江海洋大学，工作单位：浙江海洋大学。针对冷藏对虾微生物快速繁殖的质量安全瓶颈问题，构建了南美白对虾中致病微生物生长预测模型，以及电解水和生物抑菌剂控制技术体系，使微生物预警精度达到90%，研发的4种抑菌剂可有效抑制南美白对虾冷藏期间的繁殖，其副溶血性弧菌和单增李斯特的检出率由原来的15~20%降低到未检出，确保了对虾冷藏期间的质量安全。是创新点三的主要完成人，是代表性论文5的通讯作者，专利7、8的第一完成人。。）

	
	4.李彩虹（副教授，完成单位：广东医科大学，工作单位：广东医科大学。主要负责对虾冷藏过程SP介导ProPO激活规律与酶学机制解析，协助完成低温葡萄糖氧化酶生物保鲜剂开发的技术研究，发表高水平学术论文15篇，申报国家发明专利2 项，对创新点一和二做出了重要贡献。是代表性论文2的通讯作者，专利1、2的主要完成人。）

	
	5. 廖建萌（高级工程师，完成单位：湛江市食品药品检验所，工作单位：广东省湛江市食品药品检验所。对创新点二做出了重要贡献，在理论上协助探明了冷藏对虾黑变酶学机制，同时参与低温葡萄糖氧化酶生物保鲜剂开发的技术研究，协助构建对虾保鲜技术体系。是专利1、2的主要完成人。。）

	
	6.王雅玲（教授，完成单位：广东海洋大学，工作单位：广东海洋大学。对创新点二做出了创造性贡献，筛选出了具有自主知识产权的纳豆芽孢杆菌抗菌肽，并负责建立了芽孢杆菌抗菌肽绿色制备及改善冷藏对虾质量安全的完整技术。是代表性论文1的通讯作者，专利1、2的主要完成人。）

	
	7.陈升（高级工程师，完成单位：广东恒兴集团有限公司，工作单位：广东恒兴集团有限公司。协助项目负责人制定技术推广方案，同时整体协调项目产业化进程中的人员、设备、场地等各种资源配置，确保了项目产业化应用的高效实施，取得了良好的经济效益，项目实施过程中作为参与人授权国家实用新型专利2项，系列技术研究工作量占本人工作量的50%。）

	
	8.陈进聪（助理工程师，完成单位：广东恒兴集团有限公司，工作单位：广东恒兴集团有限公司。协助项目负责人项目经理进行技术成果的产业化应用，并在实际工作中开发了一种水产品加工用保鲜装置，并作为第一完成人获授权国家实用新型专利。同时，作为行政人事经理，在协调企业内部员工进行临时调配方面做出了突出贡献，而且通过技术进步大约带动了500户、近2000人次从事对虾流通加工，项目整体获得了良好的经济和社会效益。，系列技术研究工作量占本人工作量的50%。）

	代表性论文
专著目录
	论文1：徐德峰, 杨贤庆,王雅玲,孙力军.Cascading mechanism triggering the activation of polyphenol oxidase zymogen in shrimp Litopenaeus vannamei after postmortem and the correlation with melanosis development. Food and Bioprocess Technology, 2020, 13(7): 1131-1145.

	
	论文2：徐德峰,孙力军,李彩虹,王雅玲,叶日英.Inhibitory effect of glucose oxidase from Bacillus sp. CAMT22370 on the quality deterioration of Pacific white shrimp during cold storage. LWT-Food Science and Technology, 2018, 92: 339-346.

	
	论文3：谢晶, 叶晶鑫，杨胜平，程 颖，林祖权, 钱韵芳. 腐败希瓦氏菌和荧光假单胞菌对冷藏凡纳滨 对虾虾汁品质的影响. 食品科学, 2018,39(13):1-6.

	
	论文4：徐德峰, 孙力军, 王雅玲,刘唤明，励建荣.Inhibitory activity of a novel antibacterial peptide AMPNT-6 from Bacillus subtilis aganist Vibrio parahaemolyticus in shrimp. Food Control, 2013, 30(1): 58-61.

	
	论文5：陈静,邓尚贵,励建荣.Preparation of an novel botanic biopreservative and its efficacy in keeping quality of peeled Penaeus vannamei. Food Science and Technology International, 2013,19(3): 251-260.

	知识产权名称
	专利1：一种改良型水产品生物保鲜剂、其制备方法及用途（ZL201510468118.1. 徐德峰, 叶日英, 孙力军, 王雅玲,伍彬, 廖建萌，广东海洋大学）

	
	专利2：一种芽孢杆菌Bacillus sp. CAMT22370及其应用（ZL201510468214.6，徐德峰, 李彩虹, 叶日英, 孙力军, 王雅玲, 廖建萌，广东海洋大学）

	
	专利3：一种用于南美白对虾的生物保鲜剂的制备方法（ZL201110351421.5，谢晶，侯伟峰，王金锋，罗爱琼，上海海洋大学）

	
	专利4：一种预防南美白对虾黑变的保鲜方法（ZL201110031848.7，谢晶，侯伟峰，王金锋，唐义宝，刘骁，上海海洋大学）

	
	[bookmark: OLE_LINK2]专利5：涂膜保鲜剂结合气调包装保藏南美白对虾的方法（ZL201010022812.8，谢晶，凌萍华，韩志，上海海洋大学）

	
	专利6：涂膜保鲜结合冰温技术保藏南美白对虾的方法（ZL201010022803.9，谢晶，凌萍华，韩志，上海海洋大学）

	
	专利7：一种天然防腐剂及其制备方法（ZL201110361580.3，邓尚贵，霍健聪，浙江海洋大学）

	
	专利8：一种延长冰鲜水产货架期的方法（ZL202110637535.X，邓尚贵，应晓国，周小敏，浙江海洋大学，浙江兴业集团有限公司）

	
	专利9：一种利于保鲜的水产品包装盒（ZL202120189880.7，陈坚，林华英，陈升，冯治国，张家健，陈康健，广东恒兴集团有限公司）

	
	专利10：一种水产品加工用保鲜包装装置（ZL202120189822.4，陈进聪，林燕，陈升，冯治国，陈康健，张家健，广东恒兴食品科技研发有限公司，广东恒兴集团有限公司）




